TALLER DE B.P.M
1. Relaciones Jas signientes calumnas:

a. peligro quimico g . 1. Influyen Ja Seguridad, ivocuidad y vida
' (Jiil dal alimeuta

b. Residuo Sélido g . 2. Tubérculos, Gallcia.

¢. Perccedero g 7 3. Virng, hongos y bcterias,
d. Desmfectante. 4. Disposicion de aguas residuales

c. Monitorco 4 5. Pelos, Piedras.

. Né perecedero g f 6. Presentes Nivel de carga microbiana. |
2. detergonte. ™S 7. Insecticida, fungicide,

h. Semiperecedero. 8. Acido muriatico, Jabsn en polvo

i. Pelipro Fisico. £ 9. Carnes Rojas, pescado

j- Control de Tusectos. 6. Fipoclorite, Iseﬂi-r:e, zleokol

o

I, Cajitdad Intepral de Jos Alimenios. 11, Enlatados, geanos.

1. Residuos Liquidos. P v 12_Remocién Frecuente evitar generacidn.
Malos olores.
m. Peligro Microbiolégico. 13. Inspeccidn periédica o los diferantes
' Méiodos de control.

« 2. Conpletar Ias siguientes afirmaciones: ,
a) El manipulador de alimentos es la__©oncaaid”  fuente de contaminacion.
b) Partes del cuerpo, donde el manipulador d€ alimentos, puede tener tiene presencia
de microorgarfismos son: ,GébCJ\O , Boca 7, Suckor axilals
Pres - £OarosS . Nonay_cuckss
cy Elemertos deprofeccién, usados por el manipulador dealimentos son:
Cond . lapad=omis Romd Sunies 200 Tas’
d) Son Jos 2 principales reguiSitos que se le exige a un operario manipulador de-
alimerntos: :

CethThaods A o ~e,><ow/m\g®}6

¢) Enumerc 4 enfermedades que pueden scr ransiitidas yor alimentos:
Tueeradosis Nenngrbs  cooidl. Heeaorhiis
N - ¢ .
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1. Relaciones las siguientes columnas:

a. peligro quimico
e

b. Residuo Solido

c. Perecedero

d. Desinfectante:

c. Monitoreo

f. N6 perecedero

g. detergente.

h. Semiperecedero.

1. Peligro Fisico.

J- Control de Insectos.

()
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1. Influyen la Seguridad, inocuidad y vida
Thil del alimento

{Tubc'rculos, Gallcm.'

3. Virug, hongos y bacterias., -

4. Disposicion de aguas residuales

5. Peclos, Piedras. _ g

. - b

6. Presentes Nivel de carga microbiana. - ;

° 7Mida, fungicida. ) 1
8. Acido muriatico, Jabén en polvo

Q}aﬁs Rojas, pescado

16. Hipoclorito, Isodine, zlcohol

I Cajidad Integral de Jos Alimentos. 11. Enlatados, granos. s

1. Residuos Liquidos.

m. Peligro Microbiolégico.

Wociém Frecuente evitar generacion.
Malos olores. ,

13. Inspeccidn periddica a los diferentes
Métedos de control.

« 2. Completar las siguientes afirmaciones:
. . 0 :
a) El manipulador de alimentos es la Erm:,f/"d/ fuente de contaminacion.
b) Partes del cuerpo, donde el manipulador de al imentos, puede tener tienc presencia

c) Elementos de

oo , op

d) Son los 2 princi

¢) Enumere 4 enfermedades que puedenSer transmitidas

de microorganismos son: Oc en ., O»oo , CCI!Q///D

o PTan ¢ Pias Yy fa&kﬁ?h-‘/&/w<
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T T 4 -
otecofdn, usados p?’r el manipulador dymlimcnt?)js son:

quﬂés/requisilos que se¢ Je-exige a un operario mani
i nipulador
ahmcyos: ’ / P /nc pulador de
Cor/ fotachs rootio s rrei il e L A

Couv.d.

p%';ulinfénlos: jze[p; 747{9 ;

a @cuf o3 5.
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TALLER DE B.P.M

1. Relaciones las signientes columnas:
a. peligro quimicg

1. Influyen la Seguridad, inocuidad y vida
Util del alimento

b. Residuo Sélido . Tubérculos, Galleta.

Sthgos y bacterias.

4. Disposicién de aguas residuales

¢. Perecedero
d. Desinfectante »

€. Monitoreo /5Pelos, Piedras.
f. Ni§ perecedero™

" 6. Presentes Nivel de carga microbiana.
g. detergente=< \’ / \ “‘ W fungjcida.

h. Semiperecedero. ‘VW" 8. Acido muriatico, Jabén en polvo

- 2, A ,' .

1. Peligro Fisico.

'

Rojas, pescado

J. Control de Insectos. \\ m z@tame Isodine, alcohol
k. Calidad Integrai de fos Ahment ‘

; /a;ados , STanos. ' s
1. Residuos Liquidos. : :

Remocién Frecuente evitar generacion

; pﬂks olores.
m. Peligro Microbiolégico.

Inspeccién peu()dxca a los diferentes
Meéiedos de control.

+ 2. Completar las siguientes afirmaciones:
a) El manipulador de alimentos es la_{ &\ €O,

fuente de contammamén.
b) Partes det cuerpo, onde e} manipulador de alimentos, puede tener tiene pres presencia

de microorganismios s

[doco . _Now\t ;s o\N ,
MONOS oo YOO, y_COXA .
c) Elementos de proteccxé - isados por el lpﬁlador alimentos son:
_boYvo , Augfes |, \)k AN Y N
d) Son los 2 pri nc‘pé‘l/cs requltOS que se le exige aun operano anipulador de
alimentos; 71
Cexntvadn -

e) Wq&%ﬂgy@w:ﬂwﬁ\/ .
Six\X\voedn Menpﬁ ;
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